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Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny
w Rzeszowie
35-040 Rzeszow, ul. Dabrowskiego 79a
tel. 17-742-13-08 wew. 121-123,
poczta elektroniczna: psse.rzeszow(@pis.gov.pl

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

NrPSZ.9020.4.237.2024 Rzeszow, 3.12.2024r.

(miejscowosé | data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-) Panstwowego Wojewddzkiego/
Powiatowego/Granicznego*’ Inspektora Sanitarnego w Rzeszowie

Bartosz Bere§ — starszy asystent; upowaznienie nr 057.43.2024

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier do czynnosci kontrolnych)
Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowe; Inspekgji Sanitarnej (Dz.
U. z 2023r., poz. 338 ze zm.), w zwigzku z art, 67§81 i §2 ustawy z dnia 14 czerwea 1960 r. — Kodeks postepowania
administracyjnego (Dz. U, z 2023r.,, poz. 775 ze zm.). Sposéb przeprowadzania kontrolj okresla Procedura urzedowe;j
kontroli zywnosci oraz materiatow i wyrobow przeznaczonych do kontakty z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w
zarzadzeniu nr 104/2017 Gtownego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzgdowej kontroli zywnosci oraz materiatlow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig oraz w zarzadzeniu nr
291/19 Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 13.12.2019r. Zmieniajacym zarzadzenie w sprawie procedury urzedowej
kontroli zywnosci oraz materiatow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

prawa zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roshin i $rodkow
ochrony roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001. (WE) nr 396/2005, (WE)
nr 1069/2009, (WE) nr | 107/2009, (UE) nr 1151/2012. (UE) nr 6522014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/203 L
rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE,
2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE)
nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE
oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontrolj urzgdowych) (Dz. Urz. L. 95 2 07.04.2017, str. 1) - nje
dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zaktadu.
1. Zaktad: Szkola Podstawowa nr 5 w Rzeszowie
(pelna nazwa, wszysikie niezbedne dane dotyczgce identyfikacji zakladu)
35-330 Rzeszow, Slocinska 4
(adres)

NIP: 813-36-96-097
TEL: 17 748 36 40 FAX: - E-MAIL: sekretariat@sps.resman.pl

Zaktad objety nadzorem na podstawie: nr wpisu do rejestru: 199/18_16/2008
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)
2. Kierujgcy zakladem: p- Elzbieta Kuczma - dyrektor szkoly

(imie | nazwisko, Stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu: p- Magdalena Jozefczyk — Z-ca Dyrektora

(imie i nazwisko, stanowisko)
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(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola warunkéw produkcji i obrotu zywnoscia, kontrola
warunkow zywienia
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr OHZZ/A1/101/S
II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zaktad).

Organem prowadzacym szkole jest Gmina Miasto Rzeszow. W stolowee przygotowywane s3
posilki obiadowe od surowca do wyrobu gotowego dla 620 dzieci (597 uczniow, 23 przedszkole).
Stawka Zywieniowa dla uczniéw wynosi 5 zI, dla dzieci z przedszkola — 10 zl. W Kkuchni
zatrudnionych jest 6 os6b + intendent — pracownicy posiadaja aktualne badania do celéw
sanitarnych. Posilki podawane s3 na naczyniach stolowych.
Dzial zywienia sklada si¢ z nastepujacych pomieszczen: jadalnia, pomieszczenie kuchenne
z wydzielong zmywalnia naczyn kuchennych (wyposazone w zlewozmywak dwukomorowy,
umywalka do myecia rak, 2 kuchenki 4-palnikowe, dwa taborety, dwie patelnie elektryczne, piec
konwekceyjny, blaty robocze, szafki na sprzet, wyparzarke, zlewozmywakiem przy wyparzarce
oraz z okienkiem zwrotu naczyn, pomieszczenie do obrébki wstepnej ze zlewozmywakiem,
obieraczky oraz naswietlaczem do jajek; pomieszczenie wydawania posilkéw (wyposazone
w lodowke, szafy na sprzet) magazyn na produkty suche z lodowks i zamraiarks
z czgscig biurowy, magazyn warzyw i jajek (w podpiwniczeniu), toaleta dla personelu, szatnia
w korytarzu komunikacyjnym.
Towar do zakladu dostarczany jest z:
Hurtownia MAXPOL (produkty zwierzece, mieso i produkty migsne, wedliny), Almax
Dystrybucja SP z o.0., Panienszczyzna, 21- 002 Jastkow (produkty mleczarskie, jaja), Piekarnia
Bachoérz, (pieczywo), JAWIT (ryby i mrozonki), Kusz Katering Chmielnik, (produkty
garmazeryjne -pierogi, nalesniki, golabki, kopytka), GAMA (owoce, warzywa), OSM Bochnia
(produkty ogélnospozywcze, jajka).
Srodki myjace i dezynfekcyjne sa dostepne i stosowane prawidlowo zgodnie z zaleceniami
producenta (do mycia i dezynfekcji rak uzywany jest preparat ALPINUS Sterillhand; do
dezynfekceji powierzchni uzywany jest ptyn METRO SD-1 GT, a do mycia maszynowego naczyn
stolowych SUPERLAB KO13 i KO18). Zaklad w dniu kontroli jest zabezpieczony przed
szkodnikami poprzez siatkiw oknach oraz szczelne drzwi.

W zakladzie jest wdrozony system HACCP. W ramach systemu prowadzone $3 zapisy z:
monitoringu temperatur, naswietlania jajek, przyjecie towaru, mycie i dezynfekcja pomieszczen.
Stan sanitarny w dniu kontroli dobry. Jajka uzywane do produkeji s3 zdezynfekowane —

naswietlone promieniami UV w zakladzie pakowania jaj (dokument do wgladu).
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Dokonano oceny jadlospisu z okresu 2.12.2024 r. - 6.12.2024 r. zgodnie z wymaganiami
Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkoéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu osSwiaty oraz
wymagan jakie musza spelnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zZywienia zbiorowego
dzieci i mlodziezy tych jednostkach. W jadlospisie uwzgledniono substancje alergenne.

W trakcie kontroli ustalono ze w szkole s3 cztery automaty samosprzedajace nalezace do firmy
VendiMar, ul. Makuszyiskiego 39, Rzeszow. W trakcie kontroli poinformowano ze w przypadku
sprzedazy w automacie samosprzedajacym oraz sklepiku produktéw nie zgodnych
z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkéw
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty
(--.), dyrektor szkoly moze zgodnie z art. 52¢ punkt 5 ustawy o bezpieczenstwie zZywnosci
i Zywienia rozwigza¢ bez okresu wypowiedzenia umowe z podmiotem prowadzacym sprzedaz
produktéw spozywczych wykraczajacych poza ww. rozporzgdzenie. W automatach
samosprzedajacych nie ma w obrocie napojéw energetyzujacych.

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktdre naruszono.
Integralng czgs¢ protokotu stanowia nastepujgce zalaczniki: ZF/PK/BZ/01/01/01

ITI. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione W pkt .........cc.oovveeeermrooin, zal. nro..ooon,

Ukarano nie karano
(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci -zt
(nr mandatu karnego)

na podstawie -

{podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr -
(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezgcych
uchybien wymienionych w pkt dokonano wpisu

0 usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowiazany zawiadomié
wiasciwego pafistwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu®.

Pan (i) wnosi /nie wnosi® uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

Brak uwag

5. Uwagi osoby kontrolujgcej
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Brak uwag

INFORMACJA O PRZETWARZANIU DANYCH OSOBOWYCH dostepna na stronie internetowej PSSE w Rzeszowie:
www.psserzeszow.pl

6. Czas trwania kontroli: od 9:30 do 10.30

Protokot niniejszy wraz z zalgcznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie, po odczytaniu i oméwieniu, zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Protokél podpisano

Poprawki i uzupetnienia do protokotu: brak
(podac: nr strony protokotu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastepujq)
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(podpis bsoby kontrblujgcej,
(podpisy swiadkow)
IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 3.12.2024 r.
otrzymatem (-am) w dniu 3.12.2024 r.

(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokdl)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokél nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Rzeszowie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokol sprawdzono pod wzglgdem formalnym po doKonaniu CZynnosci Kontrolnych 1 zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)
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Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny Zalgeznik do protokotu kontroli sanitarnej
w Rzeszowie Nr PSZ.9020.4.237.2024 z dnia 3.12.2024 r.

35-040 Rzeszow, ul. Dabrowskiego 79a
tel. 17-742-13-08 wew. 121-123,
poczta elektroniczna: psse.rzeszow(@sanepid.gov.pl

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAD

Szkola Podstawowa nr 5 w Rzeszowie,
35-330 Rzeszow, ul. Slocinska 4

L INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Srednie Wysokie (w}sgac
kiedy nie
N S W
™ | (W) dotye)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — 0 2 4
funkcjonalnosé, krzyzowanie sie drog, przestrzen robocza
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikdéw majacych kontakt
Z Zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podfogi, sciany, sufity | 0 2 4
i zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
oswietlenie pomieszczen produkeyjnych, sprzedazowych
1 magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscia. Maszyny, 0 2 4
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy 0 2 4
wentylacyjne.
5 Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0 1 2
odpadow.

Y zaznaczyé wiasciwe
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7 Zabezpieczenie przed dostepem 0s6b postronnych. 0 1 2
Il Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czystos¢ pomieszezen zakladu, w tym srodkéw transportu. 0 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekeji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jako$é
wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i 0 5 11
sprzedazy, w tym zachowanie fancucha chtodniczego.
3 Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia 0s6b majacych 0 3 15
kontakt z Zywnoscia.
II | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 28 56
zarzadzania bezpieczenstwem Zywnosci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne | 0 2 4
pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych pracownikow).
2 Wiarygodnosc przedsiebiorcy, w tym prawidtowosé 0 | 2
i terminowos¢ realizacji nakazow ujetych w decyzjach
wiasciwych organow PIS i gotowosé¢ do wspélpracy.
3 Prawidlowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | 0 9 17
-4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7
5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10
6 Kontrola surowcow, potproduktéw i wyrobéw gotowych 0 4 8 ND
przez producenta, w tym badania wlascicielskie.
i Znakowanie. 0 4 8
IV | Profil dzialalnos$ci - producenci- zgodnie z kategoryzacja 0 25 50 ND
1 zakladow
IV | Profil dzialalnosci — pozostala dziatalno$é- zgodnie z 0 8 16
2 kategoryzacja zakladow
\4 Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50
Suma punktéw 0 0 16 16
Suma punktow ogélem 16
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
™) (&) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X
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KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko srednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

1. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJNR - ZDNIA -

I11. UWAGI [ ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

i brak
PICEDYREKFOR
N |ORZEFCRYR,
r Magdalenallozefezyk S

(podpis kontrolowanego) (podpis osoby kontrolujacej)



